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WSET レベル２系統的テイスティング・アプローチ：日本酒®
外観（澄んだ酒）

清澄 澄んでいる – やや霞んだ – 霞んだ（欠陥？）

色の濃さ 無色透明 – 淡い – 中程度 – 濃い

色 無色 – 緑がかったレモン色 – レモン色 – 黄金色 – 琥珀色 – 褐色

外観（にごり酒）

清澄 おりの少ない – 中程度のおり – おりの多い

色の濃さ 無色 – わずかに色がついた – 色のついた（欠陥？）

色 純白 – 生成り色 – 黄色 – 褐色 – 灰色（欠陥）

香り

状態 良好な香り – 不快な香り（欠陥？）

香りの強さ 弱い – 中程度 – 強い

香りの特徴 例：吟醸香、その他の果実／花、穀類／穀物、乳酸／乳製品、甘味、熟成など

味覚

甘味（糖度） オフドライ – 中程度 – 甘口

酸味 低い – 中程度 – 高い

旨味 少ない – 中程度 –多い

アルコール 弱い – 中程度 – 強い

ボディ ライト –ミディアム – フル

風味の強さ 控えめ – 中程度 – 強い

風味の特徴 例：吟醸香、その他の果実／花、穀類／穀物、乳酸／乳製品、甘味、熟成など

余韻 短い – 中程度 – 長い

結論

品質レベル 欠陥品 – 悪い – 妥当 – 良い – 非常に良い – 素晴らしい
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WSET レベル２日本酒語彙集
WSET レベル２系統的テイスティング・アプローチ：日本酒®の補足資料

香りと風味の描写

吟醸香 バナナ、りんご、洋ナシ、メロン、ライチ、パイナップル、チェリー、いちご、 
アニスシード、風船ガム、花蜜、ユリ、バラ、グアバ、マンゴー、パッションフルーツ

果実／花（吟醸香以外） 熟したバナナ、バナナケーキ、イチジク
ぶどう、モモ、アプリコット、プラム、レモン、オレンジ
白い花

穀類／穀物 米粉、ブラン、蒸米、粥／オートミール、コーンフレーク、麦芽

乳酸／乳製品 牛乳、生クリーム、ヨーグルト、バター、フレッシュチーズ（クリームチーズ、 
モッツァレラ）、熟成チーズ（チェダー）

「甘味」 綿菓子、ハチミツ、サトウキビ、黒糖、糖蜜

古酒 ハチミツ、糖蜜、キャラメル、ドライフルーツ、コーヒー、チョコレート、 
ビーフコンソメ、クローヴ、シナモン、フェヌグリーク、アーモンド、クルミ、  
たくあん、醤油、ベーコン、堆肥

ナッツ／豆類 コーヒー、チョコレート、生ヘーゼルナッツ、生アーモンド、栗、生クルミ、 
ローストしたナッツ、キャラメルナッツ

ハーブ ミント、バジル、レモングラス、草

香辛料 クローブ、シナモン、ナツメグ、胡椒 （こしょう）

その他 土のニュアンス、キノコ、干し草
肉類（ビーフコンソメ、ハム、ロースト肉）
杉、オークの香り、燻製

口当たり、バランス、余韻についてコメントする

口当たりとバランス クリーミー、絹のような、ビロードのような、とろみのある
淡麗辛口 
かすかな苦みや渋み

余韻 キレ（洗い流すように爽やかで短い後味）


