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บทนำำ�

รายละเอีียดและข้อ้กำำ�หนดของหลักัสูตูรประกาศนีียบัตัร ด้า้นสุรุากลั่่�น ระดับั 1 โดย WSET นี้้� ให้ข้้อ้มููล
ท่ี่�จำำ�เป็็นสำำ�หรับัผู้้�สมัคัรเรีียนและผู้้�สอนที่�ได้ร้ับัอนุุญาต (Approved Programme Providers (APP))

โดยมีีเนื้้�อหาสาระสำำ�คัญคืือผลลัพัธ์ก์ารเรีียนรู้้�ที่ �ได้จ้ากหลักัสูตูรประกาศนีียบัตัรด้า้นสุรุากลั่่�นระดับั 1  
ผู้้�สอน (APP) ควรเตรีียมการสอนโดยอ้้างอิิงจากผลลััพธ์ก์ารเรีียนรู้้� ในขณะท่ี่�ผู้้�สมัคัรเรีียนควรใช้ ้
ผลลััพธ์ก์ารเรีียนรู้้�นี้้ �สำำ�หรับัวางแผนการเรีียน เนื่่�องจากข้อ้สอบถููกออกแบบขึ้้�นเพื่่�อทดสอบตาม 
ผลลัพัธ์ก์ารเรีียนรู้้� โดยเฉพาะ

รายละเอีียดและข้อ้กำำ�หนดในเอกสารนี้้�ยังัให้ข้้อ้มููลเก่ี่�ยวกัับตัวอย่า่งรายการสุรุาสำำ�หรับัทดลองชิมิ  
คำำ�แนะนำำ�เก่ี่�ยวกัับการสอบ และระเบีียบปฏิิบัติัิในการสอบ 

ทั้้�งนี้้�ในส่ว่นท้ายสุดุของเอกสารได้ใ้ห้ข้้อ้มููลเก่ี่�ยวกัับหลักัสูตูรคุณุวุฒิอิื่่�นๆ ของ WSET
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1
บทนำำ�สำำ�หรับัหลัักสูตูรประกาศนีียบัตัร 

ด้า้นสุรุากลั่่�น ระดับั 1 โดย WSET

จุุดมุ่่�งหมายของหลัักสูตูร 
หลัักสููตรประกาศนีียบััตรด้้านสุรุากลั่่�นระดัับ 1 โดย WSET นี้้�มุ่่�งเน้้นไปยังัผู้้�สมัคัรที่�แทบจะไม่ม่ีีหรือืไม่ม่ีีความรู้้� เก่ี่�ยวกัับ 
สุรุากลั่่�นมาก่่อน หลักัสูตูรนี้้�ได้ร้ับัการออกแบบมาเพื่่�อให้ค้ำำ�แนะนำำ�ที่�เรีียบง่ายแต่่ครบถ้วนเก่ี่�ยวกัับสุรุากลั่่�น และจะช่ว่ยผู้้�ที่�
ต้้องการทำำ�ความคุ้้�นเคยเบื้้�องต้้นเก่ี่�ยวกัับลักัษณะท่ี่�สำำ�คัญของสุรุากลั่่�นแต่่ละประเภท ตััวอย่า่งเช่น่ ผู้้�ที่�ทำำ�งานกับสุรุากลั่่�น
ในภาคการค้าปลีีกและการบริกิาร

ผู้้�ที่�สำำ�เร็จ็หลักัสูตูรนี้้�จะสามารถจดจำำ�ประเภทของสุรุากลั่่�นที่�สำำ�คัญๆ ทั้้�งยังัสามารถอธิบิายลักัษณะรสชาติิต่่างๆ ของ 
สุรุากลั่่�นนั้้�นๆ ได้ ้รวมไปถึึงรู้้� หลักัการสำำ�คัญในการผลิติค็็อกเทลท่ี่�สมดุลุ ดังันั้้�นผู้้�ที่�สำำ�เร็จ็หลักัสูตูรจะสามารถตอบคำำ�ถามต่่างๆ  
ของลูกูค้าทั้้�งยังัให้ค้ำำ�แนะนำำ�และบริกิารเก่ี่�ยวกัับสุรุากลั่่�นได้อ้ย่า่งมีีประสิทิธิภิาพ 

โครงสร้า้งหลัักสูตูร  
ผลลััพธ์ก์ารเรียีนรู้้� 
ผู้้�เรีียนต้องผ่า่นผลลัพัธ์ก์ารเรีียนรู้้�ทั้้ �งหมดสามข้อ้เพื่่�อบรรลุจุุุดมุ่่�งหมายของหลักัสูตูร   

ผลลัพัธ์ก์ารเรียีนรู้้�ท่ี่� 1 จดจำำ�และอธิบิายจุุดประสงค์์ของขั้้�นตอนสำำ�คัญในการผลิติสุรุากลั่่�นและวิธิีีการกลั่่�นที่�
นิิยมใช้อ้ย่า่งแพร่ห่ลาย

ผลลัพัธ์ก์ารเรียีนรู้้�ท่ี่� 2 สามารถบอกประเภทและชนิดของสุรุากลั่่�นที่�สำำ�คัญและไวน์์ปรุงุแต่่งด้ว้ยสมุุนไพรและ
อธิบิายลักัษณะรสชาติิของสุรุากลั่่�นนั้้�นๆ ได้้

ผลลัพัธ์ก์ารเรียีนรู้้�ท่ี่� 3 รู้้� หลักัการที่�ใช้ใ้นการผลิติค็็อกเทลท่ี่�สมดุลุและสามารถระบุุชื่่�อตระกูลูค็็อกเทลหลักัๆ

ข้อ้กำำ�หนดในการลงทะเบียีนเรียีน 
ไม่ม่ีีข้อ้จำำ�กัดใดๆ ในการลงทะเบีียนเรีียนหลักัสูตูรประกาศนีียบัตัรด้า้นสุรุากลั่่�น ระดับั 1 โดย WSET  

โปรดดูสู่ว่นข้อ้กำำ�หนดในการลงทะเบีียนเรีียนในหน้้า 13 สำำ�หรับัข้อ้มููลคุณุสมบัติัิเพิ่่�มเติิม  

Total Qualification Time (TQT) และ Guided Learning Hours (GLH)
จำำ�นวนชั่่�วโมงเรีียนสำำ�หรับัหลักัสูตูร (TQT) คืือเวลาเรีียนทั้้�งหมดที่�ถูกูนับเป็็นชั่่�วโมงสำำ�หรับัผู้้�เรีียนเพื่่�อท่ี่�จะผ่า่นหลักัสูตูร 
ประกาศนีียบัตัร ซึ่่�งประกอบไปด้ว้ยจำำ�นวนชั่่�วโมงเรีียนในห้อ้งท่ี่�แนะนำำ� (GLH) และจำำ�นวนชั่่�วโมงท่ี่�ผู้้�เรีียนต้องศึึกษาด้ว้ยตนเอง  
GLH คืือชั่่�วโมงท่ี่�ผู้้�สอนใช้ส้อนและทำำ�กิจกรรมภายในห้อ้งเรีียน

TQT สำำ�หรับัหลักัสูตูรประกาศนีียบัตัรด้า้นสุรุากลั่่�น ระดับั 1 คืือ 6 ชั่่�วโมงของ GLH ซึ่่�งรวมถึึงการสอบซึ่่�งเป็็นเวลา 45 นาทีี  

หลัักสูตูรขั้้�นต่่อไปที่่�แนะนำำ�
หลักัสูตูรประกาศนีียบัตัรด้า้นสุรุากลั่่�น ระดับั 1 โดย WSET เป็็นพื้้�นฐานที่�ดีีสำำ�หรับัการก้้าวไปสู่่�หลักัสูตูรประกาศนีียบัตัร 
ด้า้นสุรุากลั่่�น ระดับั 2 โดย WSET﻿
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2 
ผลลััพธ์ก์ารเรียีนรู้้�

ผลลััพธ์ก์ารเรียีนรู้้�ที่่� 1
จดจำำ�และอธิบิายจุุดประสงค์์ของขั้้�นตอนสำำ�คัญในการผลิติสุรุากลั่่�นและวิธิีีการกลั่่�นที่�นิิยมใช้อ้ย่า่งแพร่ห่ลาย 

เกณฑ์์การประเมินิ
1.	 จดจำำ�และอธิบิายจุุดประสงค์์ของขั้้�นตอนสำำ�คัญในการผลิติสุรุากลั่่�นสี่่�ขั้้�นตอน 
2.	 สามารถระบุุวิธิีีการกลั่่�นสองประเภทและอธิบิายการนำำ�ไปใช้ร้วมถึึงสไตล์ข์องสุรุากลั่่�นที่�ถูกูกลั่่�นโดยสองวิธิีีดังักล่า่ว 
3.	 สามารถระบุุขั้้�นตอนการผลิติท่ี่�ส่ง่ผลต่่อกลิ่่�น ความหวาน และสีีของสุรุากลั่่�น 

ขอบเขตเกณฑ์์การประเมินิ

ขอบเขตเกณฑ์์การประเมินิท่ี่� 1: สี่่�ขั้้�นตอนสำำ�คััญของการผลิติ 

ขั้้�นตอนสำำ�คััญ 1.	 ขั้้�นตอนการเตรีียมวัตัถุดุิบิเพื่่�อสร้า้งของเหลวท่ี่�มีีน้ำำ��ตาล
2.	 การหมักัแอลกอฮอล์เ์พื่่�อสร้า้งของเหลวท่ี่�มีีแอลกอฮอล์์
3.	 การกลั่่�นเพื่่�อเอทานอลเข้ม้ข้น้สำำ�หรับัการผลิติสุรุากลั่่�น
4.	 การดำำ�เนิินการหลังัการกลั่่�นเพื่่�อปรับัสีี กลิ่่�น ความหวาน และดีีกรีีแอลกอฮอล์ใ์นสุรุากลั่่�น

ขอบเขตเกณฑ์์การประเมินิท่ี่� 2: ประเภทของวิธิีกีารกลั่่�น

พ็อ็ตสติล  
(pot still)

การกลั่่�นเป็็นชุด (Batch distillation) 
สุรุากลั่่�นดีีกรีีแอลกอฮอล์ต์่ำำ�� = ความเข้ม้ข้น้ของกลิ่่�นปานกลางถึึงชัดัเจน

คอลััมน์ส์ติล 
(Column Still)

การกลั่่�นแบบต่อเนื่่�อง (continuous distillation) 
สุรุากลั่่�นดีีกรีีแอลกอฮอล์ต์่ำำ�� = ความเข้ม้ข้น้ของกลิ่่�นปานกลางถึึงชัดัเจน
สุรุากลั่่�นดีีกรีีแอลกอฮอล์ส์ูงู = ความเข้ม้ข้น้ของกลิ่่�นเบาบางหรือืไม่ม่ีีกลิ่่�น

ขอบเขตเกณฑ์์การประเมินิท่ี่� 3: ขั้้�นตอนการผลิติท่ี่�ส่ง่ผลต่่อกลิ่่�น ความหวาน และสีขีองสุรุากลั่่�น 

กลิ่่�น วัตัถุุดิิบ การหมักัแอลกอฮอล์์ ความแรงของแอลกอฮอล์์จากการกลั่่�น สุุรากลั่่�นที่�ไม่ถูู่กบ่่ม 
(unaged) การบ่่มในโอ๊๊ค (โอ๊๊คใหม่แ่ละโอ๊๊คเก่่า) การผสม (ความสม่ำำ��เสมอและความซับัซ้อ้น)  
การกลั่่�นซ้ำำ�� การแช่ ่การใส่ร่สชาติิตามธรรมชาติิหรือืรสชาติิอื่่�นที่�ซื้้�อมา การเจือืจางด้้วย 
น้ำำ��บริสิุทุธิ์์�

ความหวาน การใส่น่้ำำ��ตาล

สีี โอ๊๊ค สีีคาราเมล วัตัถุดุิบิแต่่งสีีตามธรรมชาติิหรือืสังัเคราะห์์
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ผลลััพธ์ก์ารเรียีนรู้้�ที่่� 2
สามารถบอกประเภทและชนิดของสุุรากลั่่�นที่�สำำ�คัญและไวน์์ปรุุงแต่่งด้้วยสมุุนไพรและอธิบิายลัักษณะรสชาติิของ 
สุรุากลั่่�นนั้้�นๆ ได้ ้

เกณฑ์์การประเมินิ
1.	 สามารถบอกประเภทและชนิดของสุรุากลั่่�นที่�สำำ�คัญและไวน์์ปรุงุแต่่งด้ว้ยสมุุนไพรและอธิบิายลักัษณะกลิ่่�นสำำ�คัญของ

เครื่่�องดื่่�มนั้้�นๆ ได้้
2.	 สามารถบอกชื่่�อวัตัถุดุิบิหลักัที่�ถูกูนำำ�ไปผลิติสุรุากลั่่�นที่�สำำ�คัญของสุรุาแต่่ละประเภทได้ ้
3.	 สามารถระบุุหลัักสำำ�คัญของขั้้�นตอนการผลิิตท่ี่�มีีอิทธิพิลต่่อคุณุลัักษณะของประเภทและชนิดของสุรุากลั่่�นและ 

ไวน์์ปรุงุแต่่งด้ว้ยสมุุนไพรที่�สำำ�คัญได้ ้
4.	 สามารถบอกความหมายใจความสำำ�คัญของคำำ�ศัพท์ท่ี่�ระบุุบนฉลากของสุุรากลั่่�นและไวน์์ปรุุงแต่่งด้้วยสมุุนไพร 

แต่่ละประเภทได้ ้

ขอบเขตเกณฑ์์การประเมินิ

ขอบเขตเกณฑ์์การประเมินิท่ี่� 1, 2, 3 และ 4: ประเภทและชนิดิของสุรุากลั่่�นท่ี่�สำำ�คััญ  

Cognac (คอนยัคั)

วัตัถุดุิบิ องุ่่�น  

ขั้้�นตอนสำำ�คััญ 
ในการผลิิต

องุ่่�นต้ องมาจากพื้้�นที่�ท่ี่�กำำ�หนด กลั่่�นสองครั้้�งโดยวิธิีีพ็็อตสติิล ต้้องบ่่มในถังไม้โ้อ๊๊ค 
อย่า่งน้้อยสองปีี มีีการผสม ใช้ส้ีีคาราเมล และมักัแต่่งรสชาติิหวาน 

คำำ�ศัพท์์ที่่�สำำ�คััญ 
บนฉลาก 

VS (บ่่มอย่า่งน้้อยท่ี่�สุุดสองปีี) VSOP (บ่่มอย่า่งน้้อยท่ี่�สุุดสี่่�ปีี)  
XO (บ่่มอย่า่งน้้อยท่ี่�สุุด 10 ปีี)

Vodka (ว้อ้ดก้้า)

วัตัถุดุิบิ ใช้ว้ัตัถุดุิบิใดก็ได้ ้(ธัญัพืชืและมันัฝรั่่�งเป็็นวัตัถุดุิบิดั้้�งเดิมิ)

ขั้้�นตอนสำำ�คััญ 
ในการผลิิต

ถูกูกลั่่�นถึึงปริมิาณแอลกอฮอล์โ์ดยปริมิาตร (abv) 95 หรือื 96% โดยไม่ม่ีีการบ่ม่

Whisky/Whiskey (วิสิกี้้�)

ขั้้�นตอนสำำ�คััญ 
ในการผลิิต

กระบวนการทำำ�มอลต์์บาร์เ์ล่ย่์เ์พื่่�อสร้า้งเอนไซม์์
เอนไซม์ถ์ูกูสร้า้งโดยใช้ม้อลต์์บาร์เ์ล่ย่์เ์พื่่�อเปลี่่�ยนแป้ง้เป็็นน้ำำ��ตาล

สกอตแลนด์์

ชนิิด Single Malt Whisky (ซิงิเกิ้้�ลมอลต์์วิสิกี้้�)

วัตัถุดุิบิ มอลต์์บาร์เ์ล่ย่์์

ขั้้�นตอนสำำ�คััญ 
ในการผลิิต

การกลั่่�นโดยวิธิีีพ็อ็ตสติิล ซึ่่�งต้้องบ่ม่ในถังไม้โ้อ๊๊คอย่า่งน้้อยสามปีี ต้้องถูกูกลั่่�นและบ่ม่ใน
สกอตแลนด์ ์อาจใช้ด้ินิพีีทหรือืไม่ใ่ช้ก็้็ได้ ้มีีการผสม ใช้ส้ีีคาราเมล

คำำ�ศัพท์์ที่่�สำำ�คััญ 
บนฉลาก 

Single (ซิงิเกิ้้�ล), Malt Whisky (มอลต์์วิสิกี้้�) 
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ชนิิด Blended Scotch Whisky (เบลนเดดสก็็อตช์ว์ิสิกี้้�)

วัตัถุดุิบิ มอลต์์บาร์เ์ล่ย่์ ์และธัญัพืชือื่่�นๆ 

ขั้้�นตอนสำำ�คััญ 
ในการผลิิต

ผสมวิสิกี้้�จากมอลต์์และธัญัพืชือื่่�น ซึ่่�งต้้องบ่ม่ในถังไม้โ้อ๊๊คอย่า่งน้้อยสามปีี ต้้องถูกูกลั่่�น
และบ่ม่ในสกอตแลนด์ ์มีีการผสม ใช้ส้ีีคาราเมล

คำำ�ศัพท์์ที่่�สำำ�คััญ 
บนฉลาก 

Blended Scotch Whisky

สหรัฐัอเมริกิา

ชนิิด Bourbon (เบอร์เ์บิ้้�น)

วัตัถุดุิบิ ใช้ข้้า้วโพด (อย่า่งน้้อย 51%) และธัญัพืชือื่่�นๆ

ขั้้�นตอนสำำ�คััญ 
ในการผลิิต

กลั่่�นในคอลัมัน์์สติิลให้ม้ีีแรงดีีกรีีแอลกอฮอล์ต์่ำำ�� ในถังไม้โ้อ๊๊คท่ี่�เผาใหม่ ่สามารถทำำ�ได้ทุ้กุที่�
ในสหรัฐัอเมริกิา เคนทักกีีเป็็นรัฐัอัันดับัหน่ึ่�งสำำ�หรับัการผลิติและการผสม

คำำ�ศัพท์์ที่่�สำำ�คััญ 
บนฉลาก 

Bourbon    

ชนิิด Tennessee (เทนเนสซีี)

วัตัถุดุิบิ ใช้ข้้า้วโพด (อย่า่งน้้อย 51%) และธัญัพืชือื่่�นๆ

ขั้้�นตอนสำำ�คััญ 
ในการผลิิต

เช่น่เดีียวกัับเบอร์เ์บิ้้�น เว้น้แต่่ว่า่สามารถกลั่่�นและบ่ม่ในเทนเนสซีีได้เ้ท่่านั้้�น และสุรุากลั่่�นที่�
ผลิติขึ้้�นใหม่จ่ะผ่่านตัวกรองถ่่านไม้เ้มเปิ้้� ลก่่อนการบ่ม่

คำำ�ศัพท์์ที่่�สำำ�คััญ 
บนฉลาก 

Tennessee     

ชนิิด Rye (ไรย์)์

วัตัถุดุิบิ ใช้ข้้า้วไรย์ ์(อย่า่งน้้อย 51%) และธัญัพืชือื่่�นๆ

ขั้้�นตอนสำำ�คััญ 
ในการผลิิต

กลั่่�นให้ม้ีีแรงดีีกรีีแอลกอฮอล์ต์่ำำ�� ในถังไม้โ้อ๊๊คใหม่ ่สามารถทำำ�ได้ทุ้กุที่�ในสหรัฐัอเมริกิา  
มีีการผสม

คำำ�ศัพท์์ที่่�สำำ�คััญ 
บนฉลาก 

Rye   

วิสิกี้้�อ่ื่�นๆ 

ชนิิด ไอร์แ์ลนด์ ์แคนาดา ญ่ี่�ปุ่่�น 
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รัมัแคริบิเบียีน

วัตัถุดุิบิ อ้้อย (น้ำำ��อ้อย กากน้ำำ��ตาล)

ขั้้�นตอนสำำ�คััญ 
ในการผลิิต

มีีตัวเลือืกวัตัถุดุิบิ การหมักัแอลกอฮอล์ ์ตััวเลือืกสติิล ความแรงของแอลกอฮอล์จ์าก 
การกลั่่�น บ่ม่ในถังไม้โ้อ๊๊ค ไม่ถู่กูบ่ม่ มีีการผสม อาจใช้ส้ีีคาราเมลหรือืไม่ก็่็ได้ ้มีีการแต่่ง
รสชาติิหวาน (ไม่อ่นุุญาตเสมอไป)

คำำ�ศัพท์์ที่่�สำำ�คััญ 
บนฉลาก

Rhum agricole (รัมัอากริโิคล์)์

Tequila (เตกีีล่่า)

วัตัถุดุิบิ Blue agave (บลูอูะกาเว่)่

ขั้้�นตอนสำำ�คััญ 
ในการผลิิต

บลูอูะกาเว่ต้่้องมาจากพื้้�นที่�ท่ี่�กำำ�หนดเท่่านั้้�น เปลี่่�ยนแป้ง้ให้ก้ลายเป็็นน้ำำ��ตาลด้ว้ยความร้อ้น 
ส่ว่นมากจะถูกูกลั่่�นให้ม้ีีแอลกอฮอล์ด์ีีกรีีที่�ต่ำำ�� มีีการผสม ใช้ส้ีีคาราเมล

คำำ�ศัพท์์ที่่�สำำ�คััญ 
บนฉลาก 

Tequila (เตกีีล่า่), Tequila 100% agave (เตกีีล่า่ อะกาเว่ ่100%)
Blanco (บลังัโก้้)/silver (ซิลิเวอร์)์ oro (โอโร่)่/joven (โฮเว่น่)/gold (โกลด์)์  
reposado (เรโปซาโด้)้ añejo (อัันเนโฮ่)่

สุรุากลั่่�นที่่�แต่่งรสชาติิ

ชนิิด ว้อ้ดก้้าท่ี่�แต่่งรสชาติิ จินิ สุรุากลั่่�นรสขม ค็็อกเทลบิติเตอร์ ์สไปซ์ร์ัมั เหล้า้ลิเิคีียวร์์

ขั้้�นตอนสำำ�คััญ 
ในการผลิิต

เหล้า้ gin ต้้องมีีรสชาติิของผลจููนิิเปอร์เ์ป็็นหลักั
วัตัถุดุิบิสำำ�คัญจากพฤษชาติิรสขม: เจนเชีียน ควินิิิน ส้ม้ท่ี่�มีีรสขม
เหล้า้ลิเิคีียวร์ต้์้องมีีการแต่่งรสชาติิให้ห้วาน 
เหล้า้ลิเิคีียวร์ส์ามารถผลิติโดยใช้ไ้ด้ท้ั้้�งสุรุากลั่่�นที่�เต็็มไปด้ว้ยรสชาติิหรือืไม่ม่ีีกลิ่่�น
ครีีม 

คำำ�ศัพท์์ที่่�สำำ�คััญ 
บนฉลาก

London Dry Gin (ลอนดอนดรายจินิ) 

ไวน์ป์รุุงแต่่งด้้วยสมุนไพร

ชนิิด Vermouth (เวอร์มุ์ุต)

องค์์ประกอบการผลิิต
ที่่�สำำ�คััญ

ไวน์์ สุรุากลั่่�นหลักั มีีการแต่่งรสชาติิ (บางอย่า่งมีีรสขม) เติิมน้ำำ��ตาล ใช้ส้ีีคาราเมล
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ผลลััพธ์ก์ารเรียีนรู้้�ที่่� 3
รู้้� หลักัการที่�ใช้ใ้นการผลิติค็็อกเทลท่ี่�สมดุลุและสามารถระบุุชื่่�อตระกูลูค็็อกเทลหลักัๆ 

เกณฑ์์การประเมินิ
1.	 ระบุุมาตรวัดัสองชุุดที่�ใช้ผ้ลิติค็็อกเทลท่ี่�มีีความสมดุลุ 
2.	 ระบุุชื่่�อตระกูลูค็็อกเทลหลักัทั้้�งสี่่�และสามารถยกตัวอย่า่งจากแต่่ละตระกูลู

ขอบเขตเกณฑ์์การประเมินิ

ขอบเขตเกณฑ์์การประเมินิท่ี่� 1: ความสมดุลุ

มาตรวัดัสองชุุด ความเข้ม้ข้น้ (strong) เปรีียบเทีียบกับ ความเบาบาง (weak)
รสขมและ/หรือืความเปรี้้�ยว เปรีียบเทีียบกับ รสหวาน

ขอบเขตเกณฑ์์การประเมินิท่ี่� 2: ตระกููลค็็อกเทล

ค็็อกเทลที่่�มี ี
สุรุากลั่่�นโดดเด่น่ 
(spirit-forward) 

Old Fashioned (โอลด์์แฟชั่่�น), Sazerac (ซาเซรัคั), Rusty Nail (รัสัตี้้�เนล),  
Manhattan (แมนฮัตัตััน), Martini (มาร์ติ์ิน่ี่�), Negroni (เนโกรนีี)

เดอะชอร์ท์ซาวเออร์ ์
(the short sour)

Pisco Sour (พิิสโก้้ซาวเออร์)์, Whiskey Sour (วิสิกี้้�ซาวเออร์)์, Daiquiri (ไดกิริ)ิ,  
Sidecar (ไซด์ค์าร์)์, Margarita (มาร์ก์าริต้ิ้า), Clover Club (โคลเวอร์ค์ลับั) 

เดอะไฮบอล  
(The highball)

Cuba Libre (คิิวบาลิเิบร), Greyhound (เกรย์ฮ์าวด์)์, Horse's Neck (ฮอร์ส์เน็็ค)

เดอะลองซาวเออร์ ์
(The long sour)

Tom Collins (ทอมคอลลิินส์)์, Paloma (ปาโลมา), French 75 (เฟรนช์ ์75),  
Mojito (โมฮิโิต้้), Singapore Sling (สิงิคโปร์ส์ลิงิ)
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3
ตััวอย่า่งรายการสุรุาสำำ�หรับัทดลองชิมิ 

●	 A Vodka (ว้อ้ดก้้า)
●	 A VSOP Cognac (VSOP คอนยัคั) 
●	 A peated Single Malt Scotch Whisky (ซิงิเกิิลมอลต์์สก็็อตช์ว์ิสิกี้้�รมควันัดินิพีีท) 
●	 An unpeated Single Malt Scotch Whisky (ซิงิเกิิลมอลต์์สก็็อตช์ว์ิสิกี้้�ไม่ร่มควันัดินิพีีท)
●	 A Bourbon (เบอร์เ์บิ้้�น)
●	 Two molasses-based rums (รัมักากน้ำำ��ตาลสองชนิด)  
●	 A 100% Agave Blanco Tequila (บลังัโก้้เตกีีล่า่อะกาเว่ ่100%)  
●	 A London Dry Gin (ลอนดอนดรายจินิ)
●	 A Vermouth (เวอร์มุ์ุต) 
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4
คำำ�แนะนำำ�และแนวทางในการสอบ 

การจัดัการเกี่่�ยวกับการสอบ
การสอบถูกูจัดัการโดยผู้้�สอนที่�ได้ร้ับัอนุุญาต (APP) จาก WSET ผู้้�สอน (APP) ต้้องปฏิิบัติัิตามนโยบายและขั้้�นตอนของ 
WSET ท่ี่�กำำ�หนดไว้ใ้นคู่่�มือื APP

วิธิีกีารประเมินิ
ผู้้�สมัคัรเรีียนหลัักสููตรประกาศนีียบััตรด้้านสุรุากลั่่�น ระดัับ 1 โดย WSET จะถูกูประเมินิโดย การสอบปรนัยทางทฎษฎีี 
แบบปิิดหนัังสือืโดยมีีจำำ�นวนทั้้�งหมด 30 ข้อ้และใช้เ้วลาทำำ�ข้อ้สอบไม่เ่กิิน 45 นาทีี คำำ�ถามแต่่ละข้อ้มีีคำำ�ตอบที่�ถูกูต้องเพีียง 
คำำ�ตอบเดีียวซึ่่�งควรระบุุไว้ใ้น (ก) กระดาษคำำ�ตอบที่�อ่่านได้จ้ากคอมพิวิเตอร์ ์หรือื (ข) คอมพิวิเตอร์/์อุุปกรณ์์อื่่�นๆ ขึ้้�นอยู่่�กับ
วิธิีีการส่ง่การประเมินิ คำำ�แนะนำำ�แบบเต็็มเก่ี่�ยวกัับวิธิีีการทำำ�แบบทดสอบจะได้ร้ับัในวันัที่�ทำำ�การสอบ 

คำำ�ถามแต่่ละข้อ้มีีค่าหน่ึ่�งคะแนนและจะไม่ม่ีีการหักัคะแนนออกในกรณีีที่�ผู้้�สอบตอบคำำ�ถามผิดิ ผู้้�สมัคัรเรีียนจำำ�เป็็นต้อง
ทำำ�ข้อ้สอบให้ไ้ด้อ้ย่า่งน้้อยท่ี่�สุดุ 70 เปอร์เ์ซ็น็ต์เพื่่�อท่ี่�จะผ่า่นหลักัสูตูร

เกี่่�ยวกับการสอบของหลัักสูตูรประกาศนีียบัตัรด้้านสุรุากลั่่�น ระดัับ 1 โดย WSET
ข้อ้สอบทั้้�งหมดอ้างอิิงจากผลลัพัธ์ก์ารเรีียนรู้้�ที่ �เผยแพร่แ่ละเอกสารการสอบจะถูกูรวบรวมอย่า่งรอบคอบเพื่่�อสะท้้อน
เนื้้�อหานี้้� เอกสารประกอบการเรีียนที่�แนะนำำ� (ความรู้้� เบื้้�องต้้นเก่ี่�ยวกัับสุรุากลั่่�น) ประกอบด้ว้ยข้อ้มููลท่ี่�จำำ�เป็็นในการตอบ
คำำ�ถามเหล่า่นี้้�

 โดยตารางด้า้นล่า่งแสดงถึึงค่่าน้ำำ��หนัักคะแนนของข้อ้สอบ

ผลลััพธ์ก์ารเรียีนรู้้� คำำ�ถามปรนัยั  
(1 คะแนนต่่อคำำ�ถาม)

1 5

2 20

3 5

30 คะแนน
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5 
ระเบียีบปฏิิบัติัิในการสอบ

1 	 ข้อ้กำำ�หนดในการเข้า้สอบ

1.1 	 คุณุสมบัติัิในการสอบ
1.1.1 	 ผู้้�สมัคัรสอบหลักัสูตูรประกาศนีียบัตัรด้า้นสุรุากลั่่�น ระดับั 1 โดย WSET จะต้้องมีีอายุุไม่ต่่ำำ��กว่า่เกณฑ์ต์าม

กฎหมายว่า่ด้ว้ยการซื้้�อเครื่่�องดื่่�มแอลกอฮอล์ใ์นประเทศท่ี่�ผู้้�สมัคัรจะทำำ�การสอบหรือืสมัคัรสอบในฐานะ
นัักเรีียนที่�ลงเรีียนหลักัสูตูรแบบเต็็มเวลาหรือื ได้ร้ับัการอนุุญาตจากผู้้�ปกครองตามกฎหมาย

1.1.2 	 ไม่ม่ีีข้อ้ห้า้มใดๆ ท่ี่�ผู้้�สมัคัรจะสมัคัรหลักัสูตูรประกาศนีียบัตัรด้า้นสุรุากลั่่�น ระดับั 1 โดย WSET พร้อ้มกัันกับ
หลักัสูตูรประกาศนีียบัตัรอื่่�นๆ

1.1.3 	 ผู้้�สมัคัรที่�มีีอายุุต่ำำ��กว่า่อายุุตามกฎหมายว่า่ด้้วยการซื้้�อเครื่่�องดื่่�มแอลกอฮอล์์ในประเทศท่ี่�ผู้้�สมัคัรจะทำำ� 
การสอบหรือื ผู้้�สมัคัรที่�เลืือกจะไม่ท่ดลองชิมิเครื่่�องดื่่�มแอลกอฮอล์์ด้้วยเหตุผุลด้้านสุขุภาพหรือืศาสนา  
ผู้้�สมัคัรดัังกล่่าวจะไม่ไ่ด้้รับัอนุุญาตให้ท้ดลองชิมิเครื่่�องดื่่�มแอลกอฮอล์์ในระหว่า่งหลัักสูตูร ถึึงกระนั้้�น 
ผู้้�สมัคัรยังัสามารถลงทะเบีียนเรีียนและผ่า่นหลักัสูตูรได้ ้ 

1.2 	 ข้อ้แนะนำำ�ก่อนการเรีียน
1.2.1 	 ผู้้�สมัคัรไม่จ่ำำ�เป็็นต้องมีีความรู้้� หรือืประสบการณ์์เก่ี่�ยวกัับเครื่่�องดื่่�มแอลกอฮอล์ม์าก่่อน 

1.2.2 	ผู้้�สมัคัรที่�ใช้ภ้าษาอัังกฤษซึ่่�งไม่ใ่ช่ภ่าษาแรกขอแนะนำำ�อย่า่งยิ่่�งให้ม้ีีคะแนน IELTS ท่ี่� 6 คะแนนขึ้้�นไปหรือื
สามารถแสดงให้เ้ห็น็ถึึงระดับัความสามารถที่�เทีียบเท่่า 

1.2.3 	ผู้้�สมัคัรที่�ใช้ภ้าษาอื่่�นควรมีีระดับัความสามารถในการอ่านและเขีียนเทีียบเท่่าสำำ�หรับัภาษาท่ี่�ใช้ใ้นการสอบ 

2 	รููปแบบและผลลััพธ์์

2.1 	 หลัักสููตรประกาศนีียบััตรด้้านสุุรากลั่่�น ระดัับ 1 โดย WSET ประเมิินการสอบโดยข้้อสอบปรนัยทางทฤษฎีี 
แบบปิิดหนัังสือื มีีเวลา 45 นาทีีในการทำำ�ข้อ้สอบ โดยมีีคำำ�ถามทั้้�งหมด 30 ข้อ้ มีีคะแนนข้อ้ละหน่ึ่�งคะแนน

2.2 	ผลสอบจะถูกูประกาศโดย WSET Awards ตามเงื่่�อนไขด้า้นล่า่ง:

●	 WSET จะออกผลคะแนนของผู้้�สมัคัรทั้้�งหมดแล้ว้ส่ง่ไปยังัผู้้�สอน (APP) เพื่่�อดำำ�เนิินการแจ้ง้ผลสอบให้ผู้้้�สมัคัร
แต่่ละคน เมื่่�อ WSET ได้ร้ับัข้อ้สอบแล้ว้จะใช้เ้วลาภายในสองสัปัดาห์ส์ำำ�หรับัการออกผลคะแนน

●	 หลังัจากนั้้�น WSET จะส่ง่จดหมายบันัทึึกแสดงคะแนนของผู้้�สมัคัรและประกาศนีียบัตัรให้ผู้้้�สอน (APP) ทาง
ไปรษณีีย์ ์เพื่่�อดำำ�เนิินการส่ง่ต่่อไปยังัผู้้�สมัคัรแต่่ละคน 

2.3 	ผลสอบจะถูกูแบ่ง่ระดับัเกรดดังัต่่อไปนี้้�

คะแนน 70% หรือืสูงูกว่า่ ผ่า่น 

คะแนน 69% หรือืต่ำำ��กว่า่ ไม่ผ่่า่น

WSET ขอสงวนสิทิธิ์์�ในการเปลี่่�ยนแปลงเกณฑ์เ์กรดที่�เผยแพร่่
ข้า้งต้้น
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3 	การปรับัเปลี่่�ยนตามความเหมาะสม

3.1 	 สำำ�หรับัผู้้�สอบที่�มีีความต้้องการพิิเศษใดๆ เก่ี่�ยวกัับการสอบและมีีหนัังสืือรับัรองส่่วนบุคคล จะต้้องแจ้้งให้ ้
เจ้า้หน้้าท่ี่�และผู้้�สอนทราบถึึงความต้้องการนั้้�นๆ ณ วันัเวลาท่ี่�ลงทะเบีียนเรีียน ผู้้�สมัคัรสอบและเจ้า้หน้้าท่ี่�สามารถ
ติิดต่อเพื่่�อหาข้อ้มููลเพิ่่�มเติิมได้ท่้ี่� WSET

3.2 	WSET มีีนโยบายเก่ี่�ยวกัับผู้้�สมัคัรดังักล่า่วว่า่จะต้้องไม่ไ่ด้ร้ับัความเสีียเปรีียบใดๆ ระหว่า่งการสอบ ผู้้�สมัคัรสอบ
มีีหน้้าท่ี่�แจ้ง้ผู้้�สอน (APP) สำำ�หรับัความต้้องการพิเิศษใดๆ ในการสอบ ณ วันัเวลาท่ี่�ลงทะเบีียนเรีียน

4 	การสอบซ่อ่ม

4.1 	 ผู้้�สมัคัรสอบสามารถสอบซ่อ่มได้ใ้นกรณีีที่�สอบไม่ผ่่า่น โดยไม่ม่ีีการจำำ�กัดจำำ�นวนครั้้�งในการสอบซ่อ่ม
4.2 	ผู้้�สมัคัรที่�สอบผ่า่นแล้ว้ไม่ส่ามารถทำำ�การสอบใหม่เ่พื่่�อปรับัปรุงุเกรดของตนได้้

5 	ขั้้�นตอนและข้อ้กำำ�หนดในการสอบ

5.1 	 โดยการลงทะเบีียนสำำ�หรับัการสอบ WSET ผู้้�สมัคัรยอมรับัเงื่่�อนไขต่่อไปนี้้�: 
●	 ผู้้�สมัคัรจะต้้องไม่เ่ก่ี่�ยวข้อ้งกัับการปฏิิบัติัิท่ี่�ไม่เ่ป็็นธรรมหรือืไม่สุ่จุริติในส่ว่นใดส่ว่นหน่ึ่�งของการสอบ การทุจุริติ 

ต่่อหน้้าท่ี่�หรือืการประพฤติิมิชิอบจะได้้รับัการตรวจสอบตามนโยบาย WSET ท่ี่�เผยแพร่แ่ละอาจนำำ�ไปสู่่� 
การลงโทษรวมถึึงการตัดสิทิธิ์์�จากการสอบ

●	 ก่่อนการสอบ ผู้้�สมัคัรทุกุคนจะต้้องแสดงหลักัฐานยืนืยันัตัวตนในรูปูแบบของบัตัรประจำำ�ตัวท่ี่�มีีรูปูถ่าย
●	 การสอบจะต้้องเสร็จ็สิ้้�นในเวลาท่ี่�กำำ�หนด
●	 ห้า้มมีีเอกสารอ้างอิิงทุกุชนิดในครอบครอง
●	 เมื่่�อรับัทราบข้อ้กำำ�หนดในการสอบแล้ว้ ผู้้�สอบห้า้มพููดคุยุหรือืสื่่�อสารด้ว้ยวิธิีีใดๆ กัับผู้้�สอบคนอื่่�นๆ จนกว่า่จะ

ออกจากห้อ้งสอบหรือืมีีการประกาศสิ้้�นสุดุการสอบ
●	 ในระหว่า่งการสอบ ผู้้�เข้า้สอบจะได้ร้ับัอนุุญาตให้ม้ีีสิ่่�งของต่่อไปนี้้�เท่่านั้้�น ได้แ้ก่่ ปากกา ดินิสอ ยางลบ และน้ำำ��ดื่่�ม 
●	 ผู้้�สอบไม่ส่ามารถถ่ายรูปูเอกสารการสอบ เปิิดเผยเนื้้�อหาภายในข้อ้สอบให้กั้ับผู้้�อื่่�น หรือืกระทำำ�การคัดลอกหรือื

ทำำ�ซ้ำำ��ในรูปูแบบใดๆ ห้า้มใช้อุุ้ปกรณ์์อิิเล็ก็ทรอนิิกส์ท์ุกุชนิดนอกเหนืือจากคอมพิวิเตอร์ห์รือือุุปกรณ์์พกพาท่ี่�ใช้้
ในการสอบ

●	 ต้้องปิิดโทรศัพท์มือืถืือ (ท่ี่�ไม่ไ่ด้ใ้ช้ใ้นบริบิทการคุมุสอบระยะไกล) และวางให้พ้้น้สายตา ห่า่งจากโต๊๊ะสอบ
●	 ห้า้มใช้ ้“อุุปกรณ์์เตืือนชนิดส่ง่เสีียงดังั” ในนาฬิิกาทุกุชนิด

การสอบแบบตััวต่่อตััว
●	 ผู้้�สอบไม่ส่ามารถออกจากห้อ้งสอบได้จ้นกว่า่จะผ่า่นพ้น้ 15 นาทีีแรกของการสอบ
●	 ผู้้�สอบที่�มาถึึงห้อ้งสอบภายหลัังเวลาเริ่่�มต้้นสอบที่�เผยแพร่ไ่ปแล้้วจะไม่ไ่ด้้รับัอนุุญาตให้ส้อบหากมีีผู้้�สอบ 

คนใดคนหน่ึ่�งทำำ�ข้อ้สอบเสร็จ็สิ้้�นและออกจากห้อ้งสอบเป็็นที่�เรีียบร้อ้ยแล้ว้
●	 ผู้้�สอบที่�มาสายอาจจะได้ร้ับัอนุุญาตเข้า้ห้อ้งสอบได้ ้ขึ้้�นอยู่่�กับดุลุพินิิิจของผู้้�คุมุสอบและต้้องไม่ส่่ง่ผลกระทบใดๆ  

ต่่อผู้้�เข้า้สอบท่านอื่่�นๆ ถึึงกระนั้้�นในสถานการณ์์ปกติแล้ว้ผู้้�สอบจะไม่ไ่ด้ร้ับัอนุุญาตให้เ้ข้า้ห้อ้งสอบถ้ามาสาย
เกิินกว่า่ 30 นาทีีหลังัจากเวลาเริ่่�มต้้นสอบที่�เผยแพร่ไ่ปแล้ว้

●	 เมื่่�อการสอบได้เ้ริ่่�มต้้นขึ้้�น ผู้้�สอบไม่ส่ามารถออกจากห้อ้งสอบและกลับัเข้า้มาได้ใ้หม่ไ่ด้น้อกจากจะมีีผู้้�คุมุสอบ
ติิดตามไปด้ว้ยตลอดระยะเวลาท่ี่�ออกจากห้อ้งสอบ

●	 ผู้้�สอบที่�ทำำ�ข้้อสอบเสร็จ็เรีียบร้อ้ยแล้้วสามารถออกจากห้อ้งสอบได้้ก่่อน 10 นาทีีสุุดท้ายของเวลาใน 
การสอบ ทั้้�งนี้้�เพื่่�อไม่่ให้เ้ป็็นการรบกวนผู้้�สอบคนอื่่�นๆ และห้า้มไม่่ให้ก้ลัับเข้้าห้อ้งสอบอีีก

●	 ผู้้�คุมุสอบไม่ส่ามารถให้ค้ำำ�แนะนำำ� แปล หรือืแสดงความคิิดเห็น็ใดๆ เก่ี่�ยวกัับคำำ�ถามในข้อ้สอบ
●	 ผู้้�สอบคนใดที่�สงสัยัว่า่ประพฤติิมิชิอบจะถูกูเชิญิให้อ้อกจากห้อ้งสอบทันทีี
●	 ห้า้มนำำ�กระดาษคำำ�ถามออกจากห้อ้งสอบโดยเด็็ดขาด ผู้้�สอบคนใดที่�ไม่่ได้้ส่่งกระดาษคำำ�ถามพร้อ้มกัับ 

กระดาษคำำ�ตอบจะถูกูตัดสินิว่า่มีีความผิดิฐานทุจุริติในการสอบ



ระเบยีบปฏิบติัในการสอบ

15

การคุมุสอบระยะไกล
●	 คำำ�แนะนำำ�ที่�ชัดัเจนเก่ี่�ยวกัับวิธิีีจัดัการการสอบที่�ควบคุมุจากระยะไกลและข้อ้บังัคัับที่�เก่ี่�ยวข้อ้งจะมอบให้กั้ับ 

ผู้้�สมัคัรที่�เก่ี่�ยวข้อ้งล่ว่งหน้้าก่่อนการสอบ
5.2 	ผู้้�สอบต้องปฏิิบัติัิตามคำำ�แนะนำำ�ของผู้้�คุมุสอบ การไม่ป่ฏิิบัติัิตามคำำ�แนะนำำ�อาจทำำ�ให้ผ้ลการสอบของผู้้�สมัคัรนั้้�นเป็็น 

โมฆะ
5.3 	WSET ขอสงวนสิทิธิ์์�ในการยกเว้น้ผู้้�สมัคัรอย่า่งถาวรหากมีีความผิิดฐานประพฤติิมิชิอบจากคุณุสมบัติัิของ WSET

5.4 	กระดาษคำำ�ถามและกระดาษคำำ�ตอบเป็็นทรัพัย์ส์ินิของ WSET และจะไม่ส่่ง่คืืนกลับัให้ผู้้้�สอบแต่่อย่า่งใด

6 	คำำ�ร้อ้งขอความคิดเห็็น คำำ�ร้อ้งขอพิจิารณาผลคะแนนสอบ และการอุุทธรณ์์

6.1 	 ผู้้�สมัคัรที่�มีีความต้้องการจะให้พ้ิจิารณาผลคะแนนสอบอีีกครั้้�งหรือืต้้องการความเห็น็เก่ี่�ยวกัับผลคะแนนสอบจะ
ต้้องติิดต่อผู้้�สอน (APP) เพื่่�อรับัแบบฟอร์ม์ แบบฟอร์ม์จะต้้องถูกูกรอกให้เ้รีียบร้อ้ยและนำำ�ส่ง่ไปยังั WSET พร้อ้ม
ชำำ�ระค่่าธรรมเนีียมในการร้อ้งขอภายในหกสัปัดาห์ห์ลังัวันัสอบ คำำ�ร้อ้งใดๆ ท่ี่�ได้ร้ับัภายนอกกรอบเวลาดังักล่า่วจะ
ไม่ถู่กูพิจิารณา ผลของคำำ�ร้อ้งจะถูกูประกาศภายในสองสัปัดาห์ห์ลังัจาก WSET ได้ร้ับัคำำ�ร้อ้งนั้้�นแล้ว้

6.2 	ผู้้�สมัคัรคนใดที่�ไม่พ่อใจผลของคำำ�ร้อ้งท่ี่�เก่ี่�ยวกัับการสอบควรติดต่อผู้้�สอน (APP) และขอ Appeal against 
Enquiry Application Form (แบบฟอร์ม์อุุทธรณ์์) หลัังจากกรอกรายละเอีียดเรีียบร้อ้ยแล้้วจะต้้องนำำ�ส่่ง 
แบบฟอร์ม์ไปยังั WSET พร้อ้มชำำ�ระค่่าธรรมเนีียมตามความเหมาะสมภายใน 10 วันัของเวลาทำำ�การหลัังจาก 
วันัประกาศผลคำำ�ร้อ้งขอพิจิารณาเก่ี่�ยวกัับการสอบนั้้�นๆ การอุทธรณ์์ใดๆ ท่ี่�ได้ร้ับัภายนอกกรอบเวลาดังักล่า่ว 
จะไม่ถู่กูพิจิารณา ผลของคำำ�อุทธรณ์์จะถูกูประกาศภายในสองสัปัดาห์ห์ลังัจาก WSET ได้ร้ับัคำำ�อุทธรณ์์นั้้�นแล้ว้

7 	ความพึงึพอใจของผู้้�สมัคัร

7.1 	 ถ้้าผู้้�สมัคัรมีีเรื่่�องร้อ้งเรีียนใดๆ เก่ี่�ยวกัับผู้้�สอน (APP) เช่น่ การบริกิารที่�ควรจะได้ร้ับั หรือืการปฏิิบัติัิไม่ต่รง
มาตรฐานของเงื่่�อนไขการจัดัการ การสอน หรือืการจัดัสอบ ผู้้�สมัคัรควรร้อ้งเรีียนไปยังัผู้้�สอน (APP) ในเบื้้�องต้้น 
หากเรื่่�องดังักล่า่วยังัไม่ไ่ด้ร้ับัการแก้้ไขให้เ้ป็็นไปตามความพึึงพอใจของผู้้�สมัคัร ผู้้�สมัคัรสามารถร้อ้งเรีียนไปยังั 
ทีีมประกัันคุณุภาพของเรา โดยส่ง่อีีเมลไปที่� qa@wsetglobal.com ทุกุๆ คำำ�ร้อ้งเรีียนจะถูกูเก็็บเป็็นความลับั  
แต่่ถึึงกระนั้้�น WSET ไม่ส่ามารถตอบรับัคำำ�ร้อ้งเรีียนที่�ไม่ร่ะบุุตััวตนได้้

8 	ขั้้�นตอนทั่่�วไป

8.1 	 WSET มีีความคาดหวังัอย่า่งสมเหตุสุมผลว่า่พนักงานและผู้้�ที่�เป็็นตัวแทนของ WSET ในการเป็็นผู้้�สอน (APP)  
ของเราจะได้้รับัการปฏิิบััติิอย่่างมืืออาชีีพและด้้วยความเคารพในขณะท่ี่�พวกเขาปฏิิบััติิงาน พฤติิกรรมท่ี่� 
ไม่เ่หมาะสมรวมถึึงการล่่วงละเมิดิทางวาจาหรือืทางร่า่งกาย การเรีียกร้อ้งอย่า่งต่่อเนื่่�องหรือืไม่เ่ป็็นความจริงิ  
หรือืการคุกุคามท่ี่�ก่่อให้เ้กิิดความเครีียดต่อเจ้า้หน้้าท่ี่�จะถืือว่า่เป็็นการประพฤติิมิชิอบและอาจนำำ�ไปสู่่�การยกเว้น้
อย่า่งถาวรจากคุณุสมบัติัิของ WSET  

9 	ระเบียีบปฏิิบัติัิในการสอบ

9.1 	 WSET สงวนสิทิธิ์์�ในการเพิ่่�มเติิมหรือืปรับัเปลี่่�ยนกฎระเบีียบต่างๆ เหล่า่นี้้�ตามความสมควร
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6 
เกี่่�ยวกัับหลัักสูตูรคุณุวุุฒิต่ิ่างๆ ของ WSET

WSET มีีหลักัสูตูรคุณุวุฒิท่ิี่�ครอบคลุมุเก่ี่�ยวกัับสาเก ไวน์์ และสุรุากลั่่�น โดยมีีหลักัสูตูรทั้้�งหมดดังันี้้�

หลักัสูตูรประกาศนีียบัตัรด้า้นไวน์์ ระดับั 1 โดย WSET® (600/1504/4)
หลักัสูตูรประกาศนีียบัตัรด้า้นไวน์์ ระดับั 2 โดย WSET® (603/4432/5) 
หลักัสูตูรประกาศนีียบัตัรด้า้นไวน์์ ระดับั 3 โดย WSET® (601/6352/5)
ประกาศนีียบัตัรด้า้นไวน์์ ระดับั 4 โดย WSET® 

หลักัสูตูรประกาศนีียบัตัรด้า้นสุรุากลั่่�น ระดับั 1 โดย WSET® (600/1501/9)
หลักัสูตูรประกาศนีียบัตัรด้า้นสุรุากลั่่�น ระดับั 2 โดย WSET® (600/1507/X)
หลักัสูตูรประกาศนีียบัตัรด้า้นสุรุากลั่่�น ระดับั 3 โดย WSET® 

หลักัสูตูรประกาศนีียบัตัรด้า้นสาเก ระดับั 1 โดย WSET® (603/2051/5)
หลักัสูตูรประกาศนีียบัตัรด้า้นสาเก ระดับั 3 โดย WSET® (603/2066/7)

หลักัสูตูรประกาศนีียบัตัรด้า้นเบีียร์ ์ระดับั 1 โดย WSET® (เปิิดตัวในปี 2022)
หลักัสูตูรประกาศนีียบัตัรด้า้นเบีียร์ ์ระดับั 2 โดย WSET® (เปิิดตัวในปี 2022)

สามารถหาข้อ้มููลเพิ่่�มเติ่่�มเก่ี่�ยวกัับหลักัสูตูรต่างๆ ได้ท่้ี่�เว็บ็ไซต์ของ WSET ท่ี่� wsetglobal.com 

ระเบียีบปฏิิบัติัิ
WSET ได้้รับัการยอมรับัว่า่เป็็นองค์์กรที่�มอบรางวัลัโดย Ofqual ซึ่่�งเป็็นหน่่วยงานกำำ�กับดููแลด้้านคุณุสมบััติิและการสอบ
ภาษาอัังกฤษ ในกรณีีที่�เป็็นไปได้้ หมายเลขการรับัรองของ Ofqual จะแสดงอยู่่�ถัดจากหัวัข้อ้คุณุสมบััติิด้้านบน

WSET มีีระบบควบคุมุการจัดัการคุณุภาพซึ่่�งดำำ�เนิินงานตามมาตรฐานของ BS EN ISO 9001 สำำ�หรับัการจัดัการ 
ด้า้นหลักัสูตูรและระเบีียบเก่ี่�ยวกัับการสอบในเรื่่�องความรู้้� ของผลิติภััณฑ์แ์ละทัักษะการทดลองชิมิเครื่่�องดื่่�มแอลกอฮอล์์

นโยบายเรื่่�องความเท่่าเทีียมและความหลากหลาย
WSET ให้ก้ารสนัับสนุุนหลักัการของความเท่่าเทีียมและหลากหลายอย่า่งเต็็มท่ี่�และมีีหน้้าท่ี่�รับัผิดิชอบเพื่่�อให้แ้น่่ใจว่า่ผู้้�สมัคัร
หลักัสูตูรทั้้�งหมดจะได้ร้ับัการปฏิิบัติัิอย่า่งยุุติิธรรมบนพื้้�นฐานความเท่่าเทีียม สามารถขอรับัสำำ�เนานโยบายความหลากหลาย
และความเท่่าเทีียมได้จ้ากทีีมประกัันคุณุภาพ โดยส่ง่อีีเมลไปที่� qa@wsetglobal.com
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คำำ�แถลงเรื่่�องการให้้บริกิารลูกูค้้า
ขอบเขตการให้บ้ริกิารและคุณุภาพที่�ลูกูค้าพึึงจะได้ร้ับัจาก WSET นั้้�นถูกูตีีพิมิพ์อ์ยู่่�ในคำำ�แถลงเรื่่�องการให้บ้ริกิารลูกูค้า 
สามารถขอรับัสำำ�เนาได้จ้ากทีีมประกัันคุณุภาพโดยส่ง่อีีเมลไปที่� qa@wsetglobal.com

ในกรณีีที่�เกิิดความไม่พ่อใจในการบริกิารที่�ได้ร้ับั กรุณุาติิดต่อ APP ของท่่านก่อนในเบื้้�องต้้น หากไม่ไ่ด้ร้ับัการแก้้ไขปััญหา  
โปรดติดต่อทีีมประกัันคุณุภาพโดยส่ง่อีีเมลไปที่� qa@wsetglobal.com 

รางวัลั WSET
ผู้้�สมััครที่�มีีคะแนนที่�โดดเด่่นในการสอบอาจมีีสิิทธิ์์�ได้้รับัรางวััลและจะได้้รับัการติดต่อจาก WSET หากจำำ�เป็็น สำำ�หรับั 
รายละเอีียดเพิ่่�มเติิมเก่ี่�ยวกัับรางวัลั โปรดไปที่�: https://www.wsetglobal.com/about-us/awards-bursaries/



โลกแห่ง่ความรู้้�

Wine & Spirit Education Trust
International Wine & Spirit Centre
39-45 Bermondsey Street
London SE1 3XF

 +44(0)20 7089 3800
  wset@wsetglobal.com

wsetglobal.com
ฉบับัท่ี่� 2


